
６次産業化市場規模拡大対策整備交付金のうち
食品産業の輸出向けHACCP 等対応施設整備緊急対策事業

基本仕様書

丸啓鰹節株式会社



入札番号01共通事項

１　同等仕様・同等性能品による見積り
　　同等仕様・同等性能品で見積もる場合、見積書提出前に、カタログ等仕様の判る資料を提出し、担当者の了承を得ること。

２　搬入設置
　　　(1) 納入・設置及び撤去に際し必要なもの及び費用等については、受注者の負担とする。
　　　(2) 受注者は、納入日時について発注者の指示に従うものとする。
　　　(3) 納入後は担当者の検査を受けること。

３　その他
　　詳細な事項及び本仕様書に定めのない事項については、担当者と打合せを行うこと。

４　工事及び設備導入場所
　　丸啓鰹節株式会社　海岸第2工場
　　住所 静岡県御前崎市白羽8188－3

５　平面図及び配置図
　　機械・設備等の配置図及び平面図を参照のこと

６　仕様書
　　下表のとおり



入札番号０１  1P / 2P

機械・
機器
№

配置
図面
記号

設置台数

1 ① 1

 

機械名 用途 仕様・性能又は処理能力 規格・形式

ネアミル 鰹節類の粉砕

材質：接粉部SUS304 その他SS400             
溝ライニング：SUS304 先端超硬チップ          
粉砕モーター 22kw 2P 200V  縦型                    
分級モーター 3.7kw 2P 200V 縦型              
処理能力 100～250kg/hr （製品による）

ネアミル NEA-38-500型                                   
上記機器と同仕様とする（製番 1710150）                                 



別紙

仕様条件

１．各種の機器等設備は配置記号の場所に設置するものとする。

２．各種の機器等設備については、サービス店等が静岡県内にあり緊急時の対応が可能とすること。

３. HACCPに準じたメンテナンス対応とすること。

仕様条件書
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